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¥ Cocktails D’accueil Ananas MENU
Royal (ananas, ) Sandwich
¥ Cocktails sans alcool coco, rhum) Entrees Pain garni de
. . viande, fromage,

Cocktail tropical Melon Marinade salée légumes et sauices
(ananas, orange, Paradise (melon, Beignets idéal pour une ’
mangue) vodka, lime) croustillants et collation rapide.
Cocktail melon Mangue savoureux, frits

Cocktail fraise-
citron

Mojito sans alcool
(menthe, lime, eau
pétillante)

Limonade aux fruits

Cocktail mangue-
coco.

Y Cocktails avec
alcool

Passion

Lakay (fruit de la
passion, mangue,
rhum)

Prestige (mangue,
orange, rhum blanc)

Créole
Sunset (grenadine,
orange, ananas)

Bleu

Caraibes (curacao
bleu, limonade,
ananas)

Lakay
Tropical (goyave,
mangue, passion)

jusqu’a obtenir une
belle couleur dorée.

Bouchées de
crevettes

Petites bouchées de
crevettes tendres,
assaisonneées et
cuites a la
perfection.

Kebbé / Kibbeh
Préparée avec de la
viande hachée, du
boulgour et des
épices, frite jusqu’a
obtenir un extérieur
croustillant et un
intérieur tendre.

Boulettes
Boulettes de viande
frites, assaisonnées
d’épices
aromatiques et de
poivrons, typiques
de la cuisine
haitienne.

Cornets

Cornets de pate
dorée garnis de
viande hachée bien
assaisonnée.

Akras
Beignets
croustillants de
malanga rapé,
assaisonnés
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d’herbes, d’épices et
de piments.

Mini pates

Petits patés au
beurre garnis de
viande, de poulet ou
de poisson, cuits
jusqu’a obtenir une
belle croQte dorée.

Coupes de banane
plantain

Banane plantain
frite fagonnée en
forme de coupe.
Avec Salade.

Brochettes
Morceaux de viande
ou de légumes
marinés et grillés
sur une brochette.

Chiktay

Poisson séché
effiloché, mariné
avec du jus

d’agrumes, des
oignons, des
piments, des herbes
et de I’huile. Servi
avec du pain.

Roulés impériaux
Des rouleaux
croustillants farcis
d’un savoureux
mélange de viande
et de légumes,
service avec une
sauce douce ou
aigre-douce.

Plateau de
Fromage

Un assortiment
raffine de fromages,
de charcuteries
fines, de raisins
frais, d’olives et de
craquelins, présente
avec élégance pour
offrir une
expérience
Gourmande.

Plats Principaux

Poulet

Poulet mariné aux agrumes,
mijoté dans une riche sauce
tomate a I’ail, aux herbes et
aux epices.

Steak

Piéce de beeuf grillée avec
une crodte savoureuse et un
intérieur tendre.

Boeuf Frits

Beeuf mariné aux agrumes
et aux épices, cuit
lentement puis frit jusqu’a
étre croustillant.

Chévre

Chévre bien assaisonnée,
cuite lentement et servie
avec une sauce parfumée
aux herbes.

Dinde

Dinde marinée puis mijotée
dans une sauce tomate
relevée d’ail, d’herbes et
d’épices. Puis frit jusqu’a
étre croustillant.

Porc (Griot)

Porc mariné aux agrumes et
aux épices, cuit lentement
puis frit jusqu’a étre
croustillant.

Cote levée de Porc

Cuit au four, assaisonné
d’épis pour une saveur
authentique.

Agneau

Agneau mijoté dans une
sauce savoureuse jusqu’a ce
que la viande soit fondante.

Saumon

Filet de saumon cuit au
four, assaisonné d’épis pour
une saveur authentique.
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Poisson Brisé

Cuit au four, assaisonné
d’épis pour une saveur
authentique.

Homard

Homard tendre et
Iégerement sucré, servi
entier ou en morceaux avec
une sauce riche et
parfumée.
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Accompagnements

Riz noir

Riz cuisiné avec du djon-
djon.

Salade russe

Salade crémeuse composée
de pommes de terre,
carottes, betteraves et
mayonnaise.

Macaroni gratiné

Gratin de macaroni avec
fromage, sauce tomate et
épices.

Légumes variés

Mélange de légumes cuits
(carottes, brocoli, haricots
verts, etc.).

Salade de pommes de
terre

Pommes de terre mélangées
a de la mayonnaise, de la
moutarde, des herbes et
parfois des ceufs.

Pikliz
Salade haitienne épicée de

chou, carottes et oignons
marinés dans du vinaigre.

Lasagne

Pates en couches garnies de
viande ou de légumes, avec
une sauce cremeuse et du
fromage.

Macaroni au fromage

Macaroni dans une sauce
crémeuse au fromage,
gratiné ou préparé sur la
cuisiniére.

Riz blanc

Riz nature cuit a I’eau ou
au bouillon.
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Riz jaune

Riz parfumé au curcuma ou
au rocou, avec ail, oignons
et épices.

Riz aux pois rouges

Riz haitien cuit avec des
haricots rouges et
assaisonné a 1’épis.
Bananes pesées

Banane plantain pesées frite
au four.

Salade Verte

Salade avec Laitue, tomate,
concombre, carotte.
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Dessert
Mini Cheesecakes

Mini cheesecakes a la
texture onctueuse, prépares
sur une base de biscuits
croquants et garnis de fruits
ou d’un coulis selon la
saison.

Verrines de mousse au
chocolat

Une mousse au chocolat
Iégere et crémeuse, servie
en verrine individuelle et
décorée de copeaux de
chocolat ou de fruits frais.

Assiette de fruits frais

Un assortiment coloré de
fruits frais de saison,
soigneusement découpés et
présenté avec élégance pour
une touche de fraicheur.
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Tarte au citron pour un finale Iégere et
rafraichissante.

Une pate croustillante
garnie d’une crémé au
citron onctueux, offrant un
parfait équilibre entre
douceur et acidité.

Tiramisu

Le célébré dessert italien
composé de biscuits
imbibés de café, d’une
créeme légére au
mascarpone et d’une fine
couché de cacao.

Petit gateau au yaourt

Un gateau moelleux au
yaourt, délicatement
parfumé, offrant une
texture légere et une saveur
douce qui plait a tous,

Blanc- manger

Un dessert crémeux et
délicatement parfumé,
accompagné d’un
assortiment de fruits frais
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